De Dietrich'i ja Brandt'| induktsioonpliidid
muudavad toiduvalmistamise lihtsamaks,
kiremaks ja mugavamaks

Keraamilised pliidiplaadid ei

ole eestlaste jaoks enam midagi
uut, kull aga on seda indukt-
sioonplaadid. Kuigi gurmaanidest
prantslased Brandt Grupist
leiutasid induktsioonplaadi juba
1980. aastal, on see Eestisse
joudnud alles viimaste aastatega.
Paljude inimeste jaoks ei utle
induktsioonplaat just eriti palju.

Ikka peljatakse seda, mis uus:
mille poolest see siis parem on

kui juba harjumusparane ja jare-
leproovitu?

Valimuselt sarnanevad indukt-
sioonplaadid keraamiliste plidiplaa-
tidega, kuid induktsioonplaadil ei ole
kuttekehasid. Indukisiooni puhul labib
pliidi pinna all olevat pooli elektrivool
ning pooli umber tekib magnetvali,
mis tekitab plidile asetatud nous
poorisvoolud, mis omakorda tekitavad
kuumust. Induktsioonplaat reageerib
temperatuuri muutmistele marki-
misvaarselt kiiremini kui keraamiline
plaat - seda saab vaid sekunditega
korgele ja madalale kuumusele regu-
leerida. De Dietrich'i ja Brandt'i too-
tearendajad on viinud labi pohjalikud
uuringud ning katsete tulemuste poh-
jal jareldanud, et keraamilise plaa-
diga vorreldes on induktsioonplaat

Kontinumplaadid pakuvad uusi véimalusi toiduval-
mistamisel. Tervet plaadi pinda saab kasutada uhe
suure tsoonina, vii jJagada see kuni neljaks erinevaks
tsooniks. Selline lahendus annab viimaluse kasutada
erikujulisi ndusid, kasvdi kandilisi ja ovaalseid.
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energiasaastlikum - isegii seg
siis, kui suurel tsoonil |l
vaikest noud kasutada,
el ole praktiliselt min- git
energiakadu, sest kuumu
tekib nou pohjas.

De Dietrich'i ja

Brandt'i kontseptsioo-
niks on muuta koogis toi- I-
metamine nauditavaks koge-
oge
museks! Induktsioonplaati on
kerge kaabitsa voi pehme lapiga
puhastada, sest induktsioonpohi-
motte tottu on pind tsooni umber jahe,
seega el korbe sinna midagi kinni.
Peale kasutamist jaab plaadile vaid
nou soojus. Induktsioonpliit on oma
ohutuselt ideaalne just majapidamis-
tes, kus on vaikesed lapsed. Indukt-
sioontsoonil on vaikese objekti kaitse -
kuigi pisikesed metallist asjad, nai-
teks lusikad, voivad magnetiseeruda,
el hakka tsoon lilalt vaikeste asjade
peale toole. Kui aga tsooni pealt nou
ara votta, katkestab tsoon too, sest
magnetiseerumist el toimu. Magneti-
seerumise tottu on induktsioonpliidil
vaja kasutada nousid, mille pohi on
magnetiseeruvast materjalist ja sile.
Selle, kas noud sobivad induktsioonp-
liidile, saab kindlaks teha naiteks kul-
mikumagnetiga: kui magnet hakkab
nou pohja kulge, siis see
nou sobib. Teine voimalus
on jalgida uuemate noude
pohja all olevaid margistusi
(,.Induction” véi vedrumark).
De Dietrich'i ja Brandt'i
Induktsiooniplaadid on
saadaval mitmes erinevas
suuruses. Varvivalikus on
must, liivakarva ja vimasel
ajal jatkuvalt populaarne
valge plaat. Kellele min- gil
pohjusel induktsioon el
sobi, aga soovib siiski
valget pliidiplaati, saab

Ummarguste
vormide austajatele on

suureparaseks lahenduseks . neerukujuline"
Teka, mis on saadaval nii keraamilise kui
induktsioonpliidina. Teka erilisus seisnebki

tema kujus: neli tsooni asetsevad
uksteise korval, mitte
uksteise taga.

endale valge De Dietrich'i keraami-
lise plidiplaadi soetada. De Dietrich
paneb suurt rohku disainile ning valge
varvus lisab ka pisikesele koogile ruu-
milisust ning erilisust juurde. Samas
on valge pliidiplaat praktiline, kuna
sellelt pinnalt el paista napujaljed ni
hasti valja kui mustalt plaadilt.

Turul pakutavate induktsioonpliitide
brandide seast on DeDietrich'il kéige
rohkem erinevaid funktsioone, mis
muudavad toiduvalmistamise muga-
vamaks ja lintsamaks. Uks neist on
Start-Control ehk Viitstart, mis voi-
maldab teatud kellaajal tsooni toole
panna. Memo funkisioon voimaldab
toiduvalmistamise protsessi mallu
seadistada ning seda kuni viieks
osaks jaotada. DeDietrich'i indukt-
sioonplaatidel on 15 voimsusastet.
Uuematel plaatidel on ka Power Track
funktsioon, mis voimaldab protsessi
katekstamata seadistused teisele

tsoonile umber tosta.
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